PLATILLOS DEL MAR

Mojarra al mojo de ajo
Acompanada de arroz y ensalada.

Mojarra a la veracruzana
Acompanada de arroz, pldtano macho y aguacate.

Aguacate relleno de camarones
Con aderezos y arroz a un lado.

Aguacate relleno de Atiin
Con ensalada rusa, aderezos y arroz a un lado.

Cazuela Suefio de Sirenas
Ostién, camarodn, pulpo, jaiba, ceviche,
caldo de pescado y queso gratinado.

Brochetas de camarén
Orden de 3 con pimiento morrén, tocino y cebolla,
bafadas en salsa a la talla.

Pata de mula
Orden grande de 12 piezas.

BEBIDAS

Refrescos Boing

$230

$240

$180

$160

$200

$180

$180




COCTELES Y CEVICHES

ESPECIALIDADES

Med Gde
Pescaditos fritos $40
Coctel de camarones $130 $170 )
M q | Pescadillas $35
ixto de camarén y pulpo 140 180
y pulP 3 $ Empanada de camarén $80
Vuelve a la vida $140 $180
Em da de Atu 35
Ceviche de camarén o pescado $150 panaca un s
Taco gobernador $100
Tortilla de harina, frijol, cebolla, queso fundido y pico
_ de gallo, con camarén capeado o empanizado.
CALDOS Taco de camarén $80
Tortilla de maiz, lechuga, aderezo, aguacate, cebolla,
Resurrecciéon de Poseidon $100 camarones empanizados y chiles toreados.
Camarén y pulpo picado con cebolla, cilantro, arroz y habanero. .
Taurino del mar $60
Caldo de pescado $90 Chile cuaresmeno capeado, relleno de camarones

Caldo de camarén $120 y queso Philadelphia.

Con papa, zanahoria y chicharo.

Caldo de pescado, camarén y almeja $140
FILETES

TOSTADAS

Con aderezo de mayonesa y aguacate

Filete empanizado $225
Con arroz y ensalada.

Ceviche $60 Filete a la plancha $225
Con arroz y verduras al vapor.
Camarén $70
A Filete empapelado $230
Atun fresco $70 Con mantequilla, jitomate, cebolla, epazote y chile en rajas.
Medallén de Atan $250
MENU PIRATA Con arroz y pico de gallo.
Pescado a la talla $230
Para los infantes marineros Acompariado de arroz y ensalada.

Pescaditos en tiras $95
Empanizados acompafnados de arroz.

Camarones empanizados $160
Con papas de caritas.
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